Produktfinder fir lhre Kihltechnik




True ist der weltweit fihrende Lieferant

hochwertiger gewerblicher Kuhlgerate.  Das

vor 70 Jahren in Missouri, USA, gegrindete

Unternehmen ist weltweit erfolgreich, indem es

die bestmagliche Umgebung fir die lagerung
von Llebensmittelprodukten liefert.

Die umfassendste @Ue”e FOr Kuh|ger0te der Branche. Kihlschréinkevon Truesindindenanspruchsvollsten
lebensmittelserviceumgebungen erprobt. Unsere
True. Produkte werden unter Verwendung der besten

Materialien und Komponenten hergestellt und

die Marke True wird weltweit mit Zuverlassigkeit,

Integritat  und einem guten Preisleistungs-
Verhdlinis verbunden.

Unser Sortiment an Kihlgeraten fir den Lebensmittelservice nutzt
die Innovationen von True, die die Energieeffizienz steigern
und die laufenden Kosten verringern sollen. Zusammen mit der
unglaublichen Stabilitat der Schrénke und einem der belastbarsten
Kuhlsysteme, das es in gewerblichen Kihlgeraten gibt, kdnnen

Produkte von True den Titel fur sich \>\/|r berUCkS|Chtlgen

in Anspruch nehmen.

die Anforderungéfider Catering-Fachleute
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NICHT NUR EINE GROSSE FUR ALLE. True entwirft und

installiert spezialgefertigte Kihlsysteme fir jedes einzelne seiner Produkte.
Wir pladieren nicht fur Universalsysteme, da diese zu Schrénken fur den

Die drei Kernwerte von True Lebensmittelservice mit zu geringer Leistung fihren kénnen, die keine
konsistenten, genauen und sicheren Lagertemperaturen aufrechterhalten
kénnen.
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g retrigerant ZUVERLASSIGKEIT UND NACHHALTIGKEIT sind unerlgssliche

Zutaten jedes Kihlgerdtekaufs: Sie schitzen lhre Investition.

Unser natiiliches Kéltemitel Kein anderes Kihlgerat halt so lange wie ein Kohlgerat von True. Das
ist bei ausgewdhlten

Modellen verfigbar.

Temperatur  Nachhdltigket  Innovation

Design und die Konstruktion von True bedeuten, dass Sie sicher sein
konnen, dass sich |hre Investition durch beispiellose Langlebigkeit und
zuverlassigen Befrieb auszahlen werden.

True sucht auBerdem sténdig nach umweltfreundlichen Komponenten
und Prozessen, um sowohl seine eigenen als auch die CO2-Emissionen
seiner Kunden zu reduzieren. Zu den Initiativen gehoren das Angebot

eines natirlichen Kaltemittels und einer 0% GWP,/ODP Ecomate®-
Schaumstoffisolierung. Energieeffizienz ohne Kompromisse.

Energy
Technology /4

bt Ny

Viele True-Produkte sind fir
die Eintragung ianie ECA .
Energietechnologieliste DAS ANTIZIPIEREN UND BERUCKSICHTIGEN der

qualifizier. Anforderungen von Caterern haben dazu beigefragen, uns den

Weg zur Entwicklung neuer Technologien bei der Kihlung im

Lebensmittelservicebereich zu weisen. Neben unserer Entwicklung eines
natirlichen Kaltemittels umfassen unsere Innovationen die Verwendung
von um bis zu 20 % bis 40 % gréBeren Verdampfern, Liftermotoren,
Kondensatoren und Kompressoren in unseren Produkten, die dadurch

weniger Energie verbrauchen und eine moglichst lange lebensdauer
bieten.




Produktfinder fUr |hre KUhltechnik

Der Produkifinder fir Ihre Kohltechnik wurde geschaffen, um unsere
Hauptkihlprodukte fir den Llebensmittelservice zu zeigen, von denen jedes
einzelne so entwickelt und gefertigt wird, dass es dem Caterer ein beispielloses
Niveau an Service und Zuverlassigkeit bietet. Er zeigt eine Auswahl aus dem

umfassenden Sortiment von True fur den Lebensmittelserviceprofi. | n h O | I:

Wenn Sie lhre spezifischen Kuhlanforderungen besprechen machten, wenden
Sie sich bitte an Ihren True-Vertreter oder Ihren Handler vor Ort.

.

Kihl-und-Gefrierschranke

Kihltische-Gastronorm

=]

Zubereitungstische —

Sandwich/Salat

d3

Belegtische- Pizza Zubereitung

i

Untertischgerate

Unterbaukihlgerate
Produkttemperaturen & Modelloptionen o

:%2% Kihlschrank 3§: Gefrierschrank
O°C | +3°C -18°C | -23°C

True fihrt bei jedem einzelnen Modell,
das gefertigt wird, Tests als Teil der
abschlieBenden Qualitétskontrolle durch,

Ganze Ganze . Halbe Halbe . Halbe Glas- und

Tiren Glastiiren

EL

Massivtiiren Glastiiren Massivtiiren Schubladen

bevor das Geritfiir den Fertigwarenbestand
freigegeben wird. Jedes Kiihlgerdt wird 4
bis 6 Stunden im Betrieb getestet und jedes
Gefriergeréit mindestens 16 Stunden.




KUnhl-und-
Gefrierschranke

Die ,Reach-in"Kihlschranke mit massiver Schwingtir von
True bieten langlebige Qualitat zum Schutz Ihrer langfristigen

Investition.

Die fortschritilichsten und belastbaren Kihlsysteme, die
standardmafig in allen unseren Kihlund-Gefrierschranken
eingebaut sind, stellen jahrelangen zuverlassigen Betrieb selbst in
anspruchsvollsten Lebensmittelserviceumgebungen sicher.

Kihl-und-Gefrierschrénke von True, die mithilfe der hochwertigsten
Materialien und Komponenten hergestellt wurden, bieten
konsistenteste Temperaturregelung, geringere Stromkosten und
auBergewdhnliche Lebensmittelsicherheit und damit den besten
Wert im Lebensmittelservicemarkt von heute.




Tue.. KUhl-und-Gefrierschranke

ISOLIERUNG - die gesamte
Schrankstrukiur und die

massive Tur sind mit Ecomate®
ausgeschdumt. Hochdichte
Polyurethan-lsolierung ohne
Ozonabbaupotenzial und ohne
Treibhauspotenzial.
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KUHLSYSTEM - fortschritfliches,
belastbares und
umweltfreundliches Kihlsystem.
Kihlgeréte halten O °C bis +3 °C
und Gefriergerdte halten -18 °C

bis -23 °C.
538
INNENSEITE /AUSSENSEITE T.19E 686 x 623 x 1995 4 1
- Innenseite aus Aluminium ('| 9) Ganze
Edelstahlboden und Seitenwande T
aus eloxiertem Aluminium. (Bei —
TS-Modellen ist die Innen- und 651 . |:| ke |:|
Aulenseite aus Ede|sf0h|.) 123 686 x 750 x 2074 (23) 4 1 Ganze Ganze . Halbe . Glos- und |:| Halbe
Tiir —— | Glostiiren Massivtiiren Massivtiiren Glostiiren
TUR(EN] - selbstschlieBende 991 ]
Toren mit Magnetdichtung mit 1-35 1004 x 750 x 2074 (35) 8 2 Ganze Ganze
Turscharnieren, fir die eine Tir | Glostiien
lebenslange Garantie gilt,
im Werk Gber 1.000.000 ]
N\o|'gefestet, Torsions- T-49 :%2% $ 1375 x 750 x 2074 1(32)8 8 2 I bz bonze . Hobe |E| gl‘:]li’_eun i % Habe
Sch|\eBsysTem Tiir —— | Glostiiren Massivtiiren Massivtiiren Glostiiren

Weitere Gréfen erhdltlich
Gefrierschrank Modelle halten
-23.3 ° C Durchschnitt

Y

Stgndgrdelgenschgﬂen Beschichtete Belastbare Verdampfer, Gerdate von True verbrauchen wenig Jedes Kuhl- und Gefriergerat wird Uberwachte Produkt

Verdampfer Liftermotoren, Kondensatoren Energie, sparen Geld bei der im Betrieb gefestef, um 100%ige und Ersatzteilbesténde
und Kompressoren Stromrechnung und schitzen die Umwelt Qualitat sicherzustellen




KUhltische-
Gastronorm

Die Kihltische-Gasfronorm von True bieten langlebige Qualitat zum

Schutz lhrer langfristigen Investition.

Kihltische-Gastronorm von True, die mithilfe der hochwertigsten
Materialien und Komponenten hergestellt wurden, biefen
konsistenteste Temperaturen, geringere Stromkosten und
auBergewdhnliche Lebensmittelsicherheit und damit den besten

Wert im Lebensmittelservicemarkt von heute.

Dariber hinaus verfigen alle Kuhltische-Gastronorm von True
standardmafBig tber eine Vorderseite, Oberseite und Enden aus
Edelstahl mit passenden mit Aluminium verkleideten Rickseiten,

Radius-Arbeitsplatten und Innenseite und Torauskleidungen aus
Edelstahl.




KUhltische-Gastronorm

TGQU-3-HC

TGQU-2-HC

e
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ISOLERUNG — mit KONDENSATOR — TUR(EN] - BODEN - einstellbare,
Ecomate® ausgeschéumt. Kondensatorliftermotor selbstschliePende Turen belastbare Edelstahlbsden
Hochdichte (FCKVWreie) mit Umkehrfunktion mit Magnetdichtung

Polyurethan-solierung ohne | hdalt den Kondensator werden im Werk Gber

Ozonabbaupotenzial und | sauberer und verringert 1.000.000 Mal gefestet

ohne Treibhauspotenzial. die Notwendigkeit von

Serviceeinsatzen.

TGU-3-HC *

TGU-2 %@ ﬁ: 1420 x 705 x 864 (2]9]7) 6 2
456
TGU-3 %@ :@: 1880 x 705 x 864 16.9) 9 3

¥
Natorliches Kaltemittels
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' Beschichtete Belastbare Verdampfer, Motor mit umkehrbarer Radius-Arbeitsplattendesign Innen- und Aubenseite aus
StgndordelgenSChOﬂen Verdampfer Liftermotoren, Kondensatoren Laufrichtung geringere aus Edelstahl sorgt fur eine Edelstahl sind bei allen
7 und Kompressoren Instandhaltungskosten und ergonomische, robuste Kihltische-Gastronormn g
bessere leistung Arbeitsflache. von True Standard.
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/UBEREITUNGSTISCHE
Sandwich/Salat

Die Sandwich-Einheiten/Saladetten von True biefen langlebige
Qualitat zum Schutz lhrer langfristigen Investition.

Die flexiblen VWannenkonfigurationen ermaglichen es lhnen,

lhre Zutatenbehalter sowohl an Thre Arbeitsgange als auch lhren
Speiseplan anzupassen, was die Zubereitungszeit verringert und
die Frische der Produkte verbessert.

Praktische Unterbauschrénke bieten mehr Platz fir die
Aufbewahrung von Produkien und erleichtern das schnelle
Wechseln und Auffillen der Behdlter.




Nudelsalat?
: —

KUhlen wir auch.

SCHNEIDBRETT -
abnehmbares Schneidbrett
iber die gesamte Lénge,
exiratiefe Optionen

BEHALTER — 102 mm
tiefe Gasfronorm-Behdlter
aus durchsichtigem
Polycarbonat werden

TSSU-27-08

DECKEL & HAUBE -
Deckel und Haube
sorgen fir kihlere
Temperaturen,

ISOUERUNG — mit

Ecomate® ausgeschéumt.

Hochdichte (FCKWV-

freie] Polyurethan-

TSSU-36-08

KUHLSYSTEM -
fortschrittliches,
belastbares und
umweltfreundliches

TSSU-48-12

TSSU-60-16

ZUBEREITUNGSTISCHE SODdWiCh/SCﬂOt

TSSU-48-18MB-FGLID

verfigbar. standardméBig schliefen die Frische Isolierung ohne Kihlsystem.
mitgeliefert. Auch fir ein und minimieren die | Ozonabbaupotenzial und
153 und 204 mm tiefe Kondensation. Zum ohne Treibhauspotenzial. TSSU-27-08 %@ 702 x 766 x 1093 (]68;) 2 1 % 8 et
Behdlter geeignet. problemlosen Reinigen : Schubladen (111
abnehmbar.
TSSU-36.08 % 924 x 766 x 1093 | 249 4 | 2 g HENN
(8.9) (111
TSSU-72-18
—————— TSSU-48-12 %@ 1229 x 766 x 1093 | 340 4 2 o NINNEE
(12.6) TITIT
. o TSSU-48-12
- B = ¥ . INNNNENER
Bietet eine grifere Arbeitsschrankriefe von = E 18MB %@ 1229 x 885 x 810 4 2 18 BRERRRERR
766 mm bis 867 mm oder eine Extrarethe === FGLID
filr Behter. ' l h =]
439 ERRRENED
_ ' I TSSU-60-1 %% 1534 x 766 x 109 4 2
FLEXIBILTAT s~ >sUe0e 334 x766x1093 1 143 = R TTTT T
DEN =]
BEHALTERN [ == 538 ERNEREEED
o e Bt : TSSU-72-18 %@ 1839 x 766 x 1093 6 3
e o Z x7eex (19.9) st 1S gpmmmmnnn
Anwendung an. .
b v S ﬁ Zusétzliche GroBen erhdltlich
- Pk ¢ MEGA
Alle in dieser Tabelle aufgefihrten Zubereitungstischmodelle von True sind mit Mega-Top-Option erhdltlich.

.'J TOP
OPTION

Laufrollen fur das problemlose
Bewegen zum Ort der
Speisenzubereitung
standardmébig angebracht.

Schaumstoffisolierter Deckel
und Haube aus Edelstahl mit
patentiertem Luftstrdmungssystem

als Standard.

Cerdte von True verbrauchen wenig
Energie, sparen Geld bei der
Stromrechnung und schiitzen die Umwelt

Belastbare Verdampfer,
Liftermotoren, Kondensatoren

Beschichtete
Verdampfer

Standardeigenschaften

1 und Kompressoren




BELEGTISCHE
Pizza-/ubereitung

Pizzabelegfische von True biefen markifihrendes Design und
sind speziell dafir gedacht, die Anforderungen des hekfischen
Pizzazubereitungsbereichs zu erfillen. Alle Modelle sind mithilfe
der hochwertigsten Materialien und Komponenten hergestellt,
um dem Benutzer konsistenteste Produkttemperaturen, geringere
Stromkosten, auBergewshnliche Lebensmittelsicherheit und
besten Wert im Lebensmittelservicemarkt von heute zu bieten.




Belegtische PiZZQ—ZUbereitUﬁg

TPP-Q3

A

I
WANNEN - Kishlwannen SCHNEIDBRETT — DECKEL — Wenn die ISOUERUNG — AUSSENSEITE -
aus Edelstahl an der extratiefes, 49,5 cm grofes, Zutaten nicht bendtigt mit Ecomate® Vorderseite, Oberseite
Rickseite der Arbeitsplatte abnehmbares Schneid-/ werden, bedeckt ausgeschéum. und Enden aus
holthen dcjergJ Pizzabelag ZubereiTUCgsbreﬁ, SosDUber die eir;] potenti;rte? Hochdichte (FCKW- Edelstahl
wanrend der gesamten gesamte Lange gent. Das aus schaumstortisolierter, freie) Polvurethan-
Servicedauer kihl. Das hygienischem, hochdichtem, flacher Deckel l;(e;hee]m: yiﬁneon
belastbare, umweltfreundliche | NSF-zugelassenem aus Edelstahl die o b% o
Umluftkihlsystem von True weiPen Polyethylen Wannen und halt die zonabbaupotenzia
halt die Temperatur in den hergestellie Brett biefet Temperaturen kélter, un(.i ohne .
Zutatenwannen und im eine robuste, abwischbare schliePt die Frische Treibhauspotenzial.
Aufbewahrungsbereich unter Zubereitungsflache. ein und minimiert die
der Arbeitsplatte bei 0,5 bis Kondensation.
sc TPP-44 %@ 1131 x 820 x 1068 323 2 |1 iEREER
TPP-44D-2 (11.4) 6
I50 RRENER
TPP-67 %% 1709 x 820 x 1068 583 4 | 2 %
(2] -6) Schubladen Q
875 =] NEE EENEEE REE
TPP-93 2369 x 820 x 1068 304 6 3 =]
( . ) Schubladen 12

Zusatzliche GréBen erhalilich

Pizza ist inzwischen zu einer sehr beliebten Speise geworden. Es ist

eine vielseitige Option, die etwas fir jeden Geschmack bietet. Sie

sefsddaanin:

kann zu einem ganzen Essen aufgerUstet oder fUr eine gesunde,

kalorienarme Option abgespeckt werden. lhr Erfolg beruht auf der

gekonnten Mischung, verschiedener, zueinander passender Belége

- DIE FUR EINE PERFEKTE PIZZA ABER FRISCH SEIN MUSSEN.

Patentiertes
Luftstromungssystem
und isolierte Deckel

Finfach abzulesende
digitale
Temperaturanzeige

Beschichtete
Verdampfer

Cerdate von True verbrauchen wenig
Energie, sparen Geld bei der
Stromrechnung und schiitzen die Umwelt

Belastbare Verdampfer,
Liftermotoren, Kondensatoren

Standardeigenschaften

15 und Kompressoren




Untertischgerdte

Die Untertischgerate von True bieten langlebige Qualitat

zum Schutz Ihrer langfristigen Investition. Sie sind mithilfe der
hochwertigsten Materialien und Komponenten hergestellt,

um dem Benutzer kaltere Produkttemperaturen, geringere
Stromkosten, aubergewshnliche Lebensmittelsicherheit und
besten Wert im Lebensmittelservicemarkt von heute zu biefen.
Vorderseite, Oberseite und Enden ganz aus Edelstahl. Passende
mit Aluminium verkleidete Rickseite. Optionale Aufkantung aus
einem Stick. Bakterien und Lebensmittelpartikel kdnnen nicht wie

bei einem Gerat mit zweiteiliger Arbeitsplatte darunter geraten.




Untertischgerdate

TUC-72

AUSSENSEITE —
Vorderseite, Oberseite
und Seitenwdnde ganz
aus Edelstahl. Mit
Aluminium verkleidete
Rickseite

TUREN = Schwingtiiren
sind selbstschliefend
und bleiben bei einem

Offnungswinkel von 90
Grad offen

INNENSEITE —
attraktive, NSF-
zugelassene
Seitenwéinde
und Oberseite
aus Aluminium,

abgerundete Ecken und ohne o4
Egiligﬁfn e Treibhauspotenzial. TUC-36 %@ 924 x 766 x 839 (890)
340
TUC48 %@ :g 1229 x 766 x 839 B
(] 2'6) Glastiiren
439
TUC-60 %@ %: 1534 x 766 x 839 (=]
(] 63) (=] Schubladen
538
TUC-72 1839 x 766 x 839 (19.9)

TUC-48

r—-lIr_l
g

ISOUERUNG — mit
Ecomate® ausgeschéumt.
Hochdichte [FCKWV-
freie) Polyurethan-
Isolierung ohne
Ozonabbaupotenzial

ARBEITSFLACHE -

839 mm hoch. Tiefe
Unterbaugerdte ebenfalls
erhdlilich.

4 | |

i,

Zusatzliche Grofen erhdltlich

-

Zuverlassige digitale
Temperaturanzeige

Vorderseite und

Um 20 % bis 40 % grobere
Arbeitsplatte aus Edelstahl

Verdampfer, Liftermotoren,

Gerdte von True verbrauchen wenig
Energie, sparen Geld bei der
Stromrechnung und schitzen die Umwelt

Beschichtete
Verdampfer

Standardeigenschaften

19 Kondensatoren und Kompressoren




UnterbaukUhlgerdate

Die Unterbaukihlgerate von True bieten langlebige Qualitat zum

Schutz lhrer langfristigen Investition.

Unterbaukihlgerdte von True, die mithilfe der hochwertigsten
Materialien und Komponenten hergestellt wurden, bieten
konsistenteste Temperaturregelung, geringere Stromkosten und
auBergewshnliche Lebensmittelsicherheit und damit den besten

Wert im Lebensmittelservicemarkt von heute.




Lue. UnterbaukUhlgerdte

TUC-24-HC TUC-27/-HC
ISOUERUNG — mit AUSSENSEITE - INNENSEITE - BELUFTUNG - BODEN - einstellbare,
Ecomate® ausgeschéumt. Vorderseite, Oberseite attraktive Seitenwénde Beliftung vome belastbare, PVC-
Hochdichte (FCKVWHreie) und Seitenwdnde ganz und Oberseite aus und an den beschichtete
Polyurethandsolierung ohne | aus Edelstahl Aluminium, abgerundete Seifen Einlegeroste
Ozonabbaupotenzial und Ecken und Boden aus
ohne Treibhauspotenzial. Edelstahl

TUC-24G-HC-LD

F

TUC-24-HC % % 610 x 628 x 831 147 2 1
(5.4)
=ilu||..=..='== ’

.“!!ll U ’

TUC-27-HC %@fé % 702 x 766 x 839 (]68;1) 2 1

Glostir

S

Schubladen

IR EEN .

Glostir

) NatUrliches Kaltemittels
Superhaltbare PVC-beschichtete Roste sind die
stérksten der Branche und sie sind, wenn sie richtig
eingebaut werden, mit 10 kg pro Rost belastbar.

Stgndgr‘de|geﬂgch0ﬂen Beschichtete Belastbare Verdampfer, Cerdte von True verbrauchen wenig Vorderseite und Zuverlassige

Verdampfer Liftermotoren, Kondensatoren Energie, sparen Geld bei der Arbeitsplatte aus Edelstahl digitale
23 und Kompressoren Stromrechnung und schitzen die Umwelt Temperaturanzeige 24




Chef Bases

Die ,Chef Base"-Kihltische von True biefen langlebige Qualitat zum
Schutz lhrer langfristigen Investition. Die Oberseite des Schranks ist

aus einteiligem, belastbarem, verstarklem Edelstahl.

Chef Bases verfigen iber Vorderseite, Oberseite und Seitenwdnde
aus Edelstahl und passender mit Aluminium verkleideter Rickseite.
Jede Schublade ist mit Magnetdichtungen augestattet und passt

fir bis zu drei 1/1 GN-Behdlter mit einer Tiefe bis zu 100 mm

(Behdalter nicht im Lieferumfang enthalten).




ISOUERUNG

— mit Ecomate®
ausgeschaumt.
Hochdichte (FCKW-
freie) Polyurethan-
Isolierung ohne
Ozonabbaupotenzial
und ohne
Treibhauspotenzial.

AUSSENSEITE
— Vorderseite,
Oberseite und
Seitenwénde
ganz aus
Edelstahl. Mit
Aluminium
verkleidete
Rickseite

Chef Bases

INNENSEITE

— atfraktive, NSF-
zugelassene
Aluminium-
Auskleidung.
Edelstahlboden mit
abgerundeten Ecken

OBERSEITE - aus einfeiligem,
belastbarem, verstérktem
Edelstahl mit Tropfschutz
hergestellt. Die Vférmige
Tropfschutzkante von True schitzt
vor Uberlaufen von Flissigkeiten.
Oberseite ist isoliert, um die
Waérmeibertragung von der
Innenseite des Schranks zu
verhindern

(Oberseiten mit einer Blechstarke
von 16 erhdlilich)

NUTZEN SIE DEN VERFUGBAREN PLATZ OPTIMAL.

Chef Bases von True sorgen fUr die Aufbewahrung
lhrer gekihlten Zutaten in der Néhe der Kochstelle.

KONSTRUKTION - starke,
haltbare Konstruktion.
Arbeitsplatten von Schréinken
mit einem Bereich haben eine
Tragféhigkeit von 326 kg.
Arbeitsplatten von Schrénken
mit zwei Bereichen haben eine
Tragfahigkeit von 492 kg.
Arbeitsplatten von Schréinken
mit drei Bereichen haben eine

Tragfahigkeit von 908 kg.

TRCB-48

TRCB-7/9

TRCB-52

1318 x 816 x 645

TRCB-52 %
TRCB-79 %%

Zusatzliche GroBen erhdltlich

326 Kg 2 3

2013 x 775 x 645 492 Kg 4 2

ARBEITSPLATTE FUR KUCHENGERATE IN GEEIGNET.
Dank der legendéren Herstelungsintegritét von True sind unsere Chef
Bases fUr eine Vielzahl von Kichengerdten geeignet.

Die Oberseite des Schranks ist
aus einfei|igem, belastbarem,
verstarktem Edelstahl.

Gerate von True verbrauchen wenig
Energie, sparen Geld bei der
Stromrechnung und schitzen die Umwelt

Belastbare Verdampfer,
Liftermotoren, Kondensatoren

Beschichtete
Verdampfer

Standardeigenschaften

57 und Kompressoren




Lrue..

True fertigt ein grosses Sortiment
orofessioneler Kuhigerate

Kihlregale mit Glastur Saladetten Delikatessenvitrinen

Cefrierschréinke mit Glastir Pizzabelegtische Bartheken-Kuhlgerate

Kihlund-Gefrierschranke

Sandwich-Zubereitungstische ~ ® Biertheken

e Unterbaukihlgerate ® Chef Bases * Glos/Platten-Cefriergerdte
e Kihltische-GastroNorm e Kihlregale * Horizontale Flaschenkihler
e Zubereitungstische [mit Schubladen oder Turen)

GDM-19TLD STG-2R-2S TAC-27K-HC-LD TAC-48-D

=

h TDD-1 TBB-24-48 TD-50-18-S TBB-24-72G-S-LD




Der weltweit fihrende Hersteller
fir gewerbliche Kihlgerate

True

die Welt der professionalen Kihlung seit Uoer /0 Jahren.

Umfassendes Team regionaler
Vertriebsprofis

100 % aller Gerate werden im
Betrieb getestet

Umfassendes, iberwachtes
Bestandsniveau

gt D AS
Gute
- Gefunl

Wir bei True sind stolz darauf, die besten Kohlprodukfe
der Welt herzustellen. Aber wir wissen auch, wie

wichtig es ist, sicherzustellen, dass unser Kundendienst
genauso gut ist wie unsere Produkte.

Alle Kundendienstmitarbeiter von True sind freundliche,
gut geschulte Fachleute: |hr Ziel ist es, unseren Kunden
beispielhaften Kundendienst zu biefen — fir das gute
Gefihl, das True seinen Kunden bietet.

Jeder Kunde hat einen speziellen Vertreter, der sich
personlich um ihn kimmert. Dies stellt sicher, dass
alle Kundenanfragen schnell und effizient bearbeitet
werden.

Fir den unwahrscheinlichen Fall, dass Sie technischen
Support bendtigen, kénnen unsere, von True ernannten
Servicepartner vor Ort schnelle Hilfe liefern, die
die Ausfallzeit und die Unterbrechung lhres Betriebs

verringert.
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